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Ma liste des vacances

Lire et choisir son extrait....

Cuisiner.

Faire un jeu de société en famille.

Découvrir ses cadeaux et en profiter.

Faire une jolie randonnée.

S'amuser, rire, profiter des gens qu'on aime.

Se reposer.

Faire le tri dans son cartable !

Écrire sa wish-list de Noël (liste de vœux).
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ma Wish List de noël
Écris ta liste de vœux pour la nouvelle année...

Pense à ce que tu voudrais comme biens matériels
mais surtout immatériels.
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Choisis un livre attrayant, 

Ouvre le livre à n’importe 

Lève un doigt pour chaque mot 

Après avoir lu la page, 

Étape 1 : Choisir son livre
Si tu n'y arrives pas, suis la méthode des 5 doigts :

que tu penses que tu aimeras.

quelle page et commence à lire.

que tu ne comprends pas.

combien de doigts as-tu levés?

Étape 2 : Choisir son extrait
Conseil 1 : veiller à ce que tout le monde puisse comprendre l’extrait
facilement, sans avoir lu le livre au préalable.
Conseil 2 : choisir un extrait qui te touche, un passage de l’histoire qui
te plaît particulièrement.

Étape 3 : S'entraîner à lire à voix haute
Lire l’extrait ci-dessous en respectant les
symboles indiqués (voir légende).

Extrait de Le petit violon de Jean-Claude Grumberg 
(éd.Actes Sud Junior)

Les petits champions
de la lecture
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Étape 4 : Préparer son passage pour la rentrée
Filme-toi ou enregistre-toi si besoin.

Les petits champions
de la lecture



Étape 3 : S'entraîner à lire à voix haute
Jeu des virelangues
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250 g de farine T55
1 cuillerée à soupe de quatre-épices (ou de mélange d’épices à pain
d’épices)
125 g de sucre en poudre
1 sachet de sucre vanillé
1 pincée de sel
125 g de beurre
1 petit œuf

      Ingrédients - Pour environ 50 sablés



Préparation

Tamisez la farine avec les quatre-épices. Dans un saladier, mélangez la
farine, le sucre, le sucre vanillé et le sel. Ajoutez le beurre froid coupé
en petits morceaux et travaillez l’ensemble du bout des doigts jusqu’à
obtention d’une poudre fine.
Incorporez l’œuf. Mélangez pour obtenir une pâte homogène.
Rassemblez-la en boule et emballez-la dans du film alimentaire et
réservez-la pendant 1 heure au réfrigérateur.
Préchauffez votre four à 160°C.
Abaissez la pâte, puis découpez-la à l’aide d’emporte-pièce de
différentes formes.
Déposez les biscuits sur la plaque de cuisson recouverte de
papier sulfurisé.
Faites cuire 12 à 15 minutes. 
Quand les bords commencent à dorer, c’est que c’est bon. 
Vous pouvez les conserver quelques jours (si vous réussissez 
à ne pas tous les manger), dans une boite en fer blanc. 
Comme ça, vous pourrez même en offrir à la maîtresse !!!
Régalez-vous !

Une recette  de Noël...
Les sablés
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https://www.papillesetpupilles.fr/tag/farine/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/quatre-epices/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/quatre-epices/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/sucre/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/vanille/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/beurre/
https://www.papillesetpupilles.fr/tag/oeufs/
https://amzn.to/3tnvHY8
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Christmas Coordinates
For each Christmas icon, write down its

coordinates.
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